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ToauTuka MBJAOY “/I/c Ne 3 «Cka3ka» B 061acTH KayecTBa H
6e30MacCHOCTH BhINYCKaeMOii MPOIYKIHH

OcHOBHas 1ieNs B 0071aCTH KayecTBa 1 6e3011acCHOCTH TpOOYKIIAH:

TpenocTaBisTh COOTBETCTBYIOLUIMM DOCCHICKMM CTaHAapTaM M CTaHZapTam
TamoxenHoro Coo3a MHLIEBYIO MPOIYKIMIO, KOTOpas OTBeYaeT TpeGOBaHHAM
notpeGuTeneii (BOCMUTaHHUKOB, POUTeNIe (3aKOHHBIX IIPeICTABUTENIEH))

3amauun [JOO B o6nactu obecnedeHHss CHCTEMBI KadecTBa M GE€30MaCHOCTH
THUILEBON MPOXYKLIUU:

1. OGecneveHne HeNpPepbIBHOIO COBEPLICHCTBOBAHHS IIPOLIECCa IPOU3BOACTBA
MHIEBOH IPOTYKIHUH,

2. O6ecneyenne cTaGHIBHOCTH Ka4eCTBa MPONYKIWM Ha BCEX JTAIax ee
’KU3HEHHOTO LIUKJIa,

3. IlocTosiHHOE CTpeMIIeHHe K MOBBILIEHHIO Ka9eCTBa U Ge30M1aCHOCTH
Pa3HO06pa3HEIX BHIOB MHUILEBOM IPOXYKLIHH,

4. TloBblmeHue 3¢ HEeKTHBHOCTH IIOB30BaHHS PECYPCOB,

5. CoBepUICHCTBOBaHHE CHMCTEMBI MEHE[KMEHTa KauecTBa, pa3paboTku H
BHEJIPEHHE CHCTEMBI YTIPABIIEHHs Ka4eCTBOM, OCHOBAHHOM Ha NMPHHIMIIAX
XACCI],

6. IlpenocraBneHne mnotpeburento (BOCHHTAaHHMKAM, POIMTENAM (3aKOHHBIM
TIPEACTAaBATENAM)) KOHTPOIMPYIOLIMM OpraHaM IMOATBEPKACHHS COOTBETCTBHSA
TPOAYKIWH YCTAQHOBIEHHBIM TpeGOBaHUAM [IEHCTBYIOIIMM CTaHAapTaM H
HOpMaTHBaM,




Основными 
методами качества  реализации политики в  безопасности продукции являются:
1.
Персональная ответственность руководителя и сотрудников, чья деятельность связана с приготовлением и раздачей пищи, перед потребителем за качество продукции,
2. Постоянная работа с поставщиками пищевого сырья с целью улучшения качества и безопасности поставляемой продукции,

3. Совершенствование форм и методов организации производства, повышение уровня культуры производства пищевой продукции,

4. Повышение уровня знаний и профессионального мастерства сотрудников, чья деятельность связана с приготовлением и раздачей пищи,

5. Совершенствование предупреждающих действий и управление ими с целью обеспечения требования по безопасности и качества продукции,

6. Регулярное проведение внутренних проверок эффективности функционирования системы качества.
Руководство ДОО несет ответственность за выпуск качественной и безопасной пищевой продукции, за воздействие условий производства на окружающую среду. Берет на себя ответственность
· осуществлении поставленных целей и задач в области обеспечения качества и безопасности и ожидает от каждого работника активного творческого участия в деятельности по совершенствованию процессов в интересах Учреждения и потребителей.

